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DECRETO:

1.- Modificase el decreto N° 94 de 2008, del
Ministerio de Agricultura, que aprobé el “Reglamento sobre estructura y funcionamiento de
mataderos, establecimientos frigorificos, camaras frigorificas y plantas de desposte y fija
equipamiento minimo de tales establecimientos”, en el sentido de:

a) Incorporar el siguiente nuevo titulo 1V Bis:

“TITULO IV BIS
DE LAS UNIDADES DE FAENA MOVIL

_ iculo 35 bis.- Se entiende por unidades de faena mévil o matadero moévil a un centro de
aena que puede trasladarse de un sitio a otro, destinadas al faenamiento de ganado mayor y
enor, aves, asi como especies procedentes de actividades de caza autorizada.

Estas unidades de faena méviles seran disefiadas expresamente para este propésito y para
su funcionamiento deberan contar con la autorizacion de la autoridad sanitaria competente, al
igual que el lugar de su emplazamiento. Deberan estar habilitadas de tal forma que aseguren
el bienestar de los animales, el faenamiento y preservacién higiénica de las cames.

tendida la naturaleza de las unidades de faena mévil o matadero mévil, tratandose de aves
otras especies distintas del ganado, sélo seran aplicables aquellas exigencias del articulo
del D.S. N° 977 de 1996, del Ministerio de Salud, que se refieran a contar con sectores o
areas de descarga, area de sacrificio, area de escaldado y desplumado cuando corresponda,
ea de eviscerado y area de enfriado. Por lo anterior, no le seran aplicables las exigencias
el referido cuerpo normativo en cuanto a contar con area destinada al lavado y desinfeccion
de especies vivas, area de empaque, area de producto trozado, camaras frigorificas, area de
lavado y desinfeccion de fransporte de especies faenadas y area de despacho.

Cada vez que la unidad de faena mévil se traslade a una ubicacién diferente, y antes de
realizar cualquier operacién de beneficio, debera notificarse a la Autoridad Sanitaria
correspondiente.

La unidad de faena mévil deberd cumplir con los siguientes requisitos respecto a su
construccién y para su funcionamiento:

a) Sala de faena cerrada, cuyas paredes, piso y cielo seran de materiales inalterables,
lisos, impermeables, lavables y desinfectables. Los pisos tendran pendientes que
permitan el desagtiie de los liquidos.

b) Construirse de forma tal que impida la entrada de insectos, aves, roedores u otros
animaies.

c) Contar con iluminacion y ventilacién acorde a sus actividades y en cumplimiento con
las disposiciones vigentes.



h)

Sistemas_ de desagile adecuados para los objetivos previstos. Su construccién y disefio
estara orientada a prevenir el riesgo de contaminacion de los productos y del ambiente.

Agua potable de la red publica o de calidad potable aprobado por la autoridad sanitaria
competente.

El disefio de la unidad de faena movil debera permitir un flujo unidireccional de faena.

En el ingreso a la unidad de faena movil, debe existir un filtro sanitario con sistema
para el lavado y sanitizacion de botas, provisto de agua potable o de calidad potable
autorizado por la autoridad competente, de escobillas para el aseo de las mismas y
detergente, ademas de un pediluvio o lavasuelas, lavamanos provistos de jabdn y agua
potable o de calidad potable fria y caliente, 0 que suministre directamente agua tibia,
con sistema para desinfeccidn y secado de manos. Este filtro debera estar protegido
del medic ambiente y debera ser usado por el personal que ingrese a la unidad de
faeha movil.

Contar con algin sistema de destruccion de las partes declaradas no aptas para el
consumo humano, cuya autorizacion especifica debera estar comprendida en la
autorizacion genérica de instalacion y funcionamiento que otorga la autoridad sanitaria
competente. Este sistema debe lograr la desnaturalizacién o destruccién de los
animales y sus partes declaradas no aptas para el consumo humano, con capacidad
suficiente para tratar o generado en un dia de faena.

.~ Sin embargo, la autoridad sanitaria competente podré autorizar la disposicion de los

desechos y partes declaradas no aptas para el consumo humano, siempre que su destino
final sean industrias de procesamiento o lugares autorizados donde se efectie la
desnaturalizacién de los mismos.

Respecto de los subproductos aptos para el consumo humano de aves y otros animales
distintos del ganado que requieran de procesamiento, estos no seran procesados en [as
unidades de faena movil o mataderos moviles, sino que su destino final seran las industrias
de procesamiento o lugares autorizados para dichos efectos.

En la zona de faenamiento deberan existir jos siguientes equipos y estructuras, que aseguren
un manejo higiénico de la carne:

a)

b)

L.avamanos, cuyo funcionamiento no sea accionable manualmente, que cuente con
producto desinfectante. Los lavamanos deberan tener conexion directa-al desague.

Esterilizadores fijos o moviles para cuchillos, astiles, sierras y otros utensilios, con
agua a temperatura minima de 82°C, u otro sistema que permita la desinfeccidn de
estos implementos durante los procesos.

Los esterilizadores y favamanos deberan estar en cantidad suficiente y en ubicaciones
que permitan un acceso oportuno y expedito a ellos, por parte de |os {rabajadores.

Sistema de elevacién con una capacidad y velocidad que aseguren un rapido
alzamiento del animal a la zona de faenamiento, cuando corresponda.

Sistema de desollado en altura que evite el contacto con el piso.



g)
h)

)
k)

P)

Contar con riel aéreo para continuar la faena, con altura y distancia que impidan que el
animal faenado toque el piso y las paredes.

Sierra o tenaza para corte de patas, cuando corresponda.

Mesdn y/o colgadores para la inspeccion.

Meson y/o colgadores para la clasificacién cuando corresponda.
Sierra partidora de pecho cuando corresponda.

Sistema de evisceracion.

Sistema o carros para el traslado adecuado de [os subproductos aptos para el
consumo humano a la camara de refrigeracion.

Sistema de salida de cueros, cerdas o plumas, que evite el riesgo de contaminacion de
la camne y productos aptos para consumo humano, cuando corresponda.

En el caso de porcinos y aves, sistema de escaldado, area de depilacion, de
desplumado, o un sistema de descuerado o desollado, seglin corresponda, con
capacidad proporcional al volumen de faena.

Sistemas o carros exclusivamente destinados a recibir fos productos declarados no
aptos para el consumo humano. Estos deberan evitar cualguier escurrimiento, estar
construidos en materiales inalterables y provistos de tapa con cierre que impida que
personas no autorizadas puedan sacar su contenido. Deberan, ademas, estar
identificados.

La unidad de faena mdvil debera contar con camara frigorifica incorporada o anexa
dentro del recinto de su emplazamiento, con capacidad equivalente al volumen de
faena diaria. Debera existir una separacion fisica entre la camara frigorifica y la sala de
faena. Durante el proceso no deberan permanecer canales en la sala de faena.

La camara frigorifica debera estar operativa para el enfriamiento y mantencion de canales,
carnes, subproductos, menudencias y despojos aptos para consumo humano. Los productos
no deberan tomar contacto con el ambiente exterior durante el traslado desde la unidad de
faena movil hacia las camaras frigorificas. No se podran despachar o retirar con temperaturas
superiores a: 7°C las canales y carnes de mamiferos; a 5°C los subproductos comestibles de
mamiferos y a 4°C las carnes, menudencias y despojos de aves. No obstante lo anterior,
estas temperaturas se podran completar en camaras frigorificas de destino debidamente
autorizadas.

Articulo 35 Ter.- El emplazamiento donde opere el matadero mévil debera cumplir, ademas,
con los siguientes requisitos:

aj

b)

Estar ubicados en un terreno no inundable, alejado de cualquier foco de insalubridad
ambiental y con pendiente suficiente para evitar acumulacién de liquidos.

E! recinto de posicionamiento de la unidad moévil debera estar cerrado en todo su
perimetro por un cerco fijo o mdvil que impida la entrada de animales, personas y
vehiculos sin el debido control.



¢)

h)

),

k)

P)

i

El terreno que rodea el sitio operacional inmediato del matadero mévil debe ser

manten?do para evitar la creacién de condiciones insalubres que puedan llevar a la
contaminacidn de! producto.

Cuan.do corresponda, contar con rampa para la descarga del ganado con una
pendiente no superior a 25%, o con area de recepcion de las aves.

Disponer de cqrra!es para el ganado, los que deberan contar con aprovisionamiento de
agua para bebida.

Para las aves deberan tener jaulas o corral segin corresponda, para su mantencion,
con aprovisionamiento de agua para bebida en el caso de los corrales.

Los animales deberan permanecer en estos corrales por el tiempo minimo requerido
para la inspeccion ante mortemn, con la finalidad de que sean beneficiados sin demoras
innecesarias.

Debe contar con manga o pasillo de acceso al area de insensibilizacion y
desangramiento, cuando corresponda.

El area de insensibilizacion y desangramiento debe estar cerca de la unidad de faena
movil, y contar con piso de hormigén con pendiente suficiente para evitar la
acumulacion de liquidos y orientada hacia el desagtie.

La zona de insensibilizacion y desangramiento debera contar con espacio suficiente
para realizar estas operaciones.

Debera contar con cajdén de noqueo para el ganado mayor y con area de noqueo para
el ganado menor, construidas de materiales solidos y resistentes, de preferencia
metalicos o de hormigdn y de superficie lisa. Debe estar equipado con un sistema que
asegure la sujecién del animal para la insensibilizaciéon y que permita su salida
expedita y no violenta una vez insensibilizado.

Frente al area de insensibilizacién, debe existir un dispositivo metalico moévil, de
tamafio suficiente para recibir al animal insensibilizado, y que, ademas, permita su
higienizacién durante el proceso, evitando acumulacién de residuos. Este dispositivo
metélico movil permitira llevar a los animales hacia la unidad de faena movil y evitara el
contacto con el piso.

En el caso de las aves la insensibilizacién, desangrado y traslado a la unidad de faena
movil, debera ser realizado con el animal suspendido.

En el caso de utilizar la sangre para consumo humano o alimentacion animal, se
debera contar con un sistema que permita su recoleccion en forma higienica.

Previo a su muerte, todo animal debe ser insensibilizado en una de las areas antes
descritas, utilizando métodos de insensibilizacion sefialados en la letra a) del articulo
7° del presente reglamento. En el drea de insensibilizacion y desangrado se debera
cumplir con lo dispuesto en los incisos 2, 4 y 5 de la letra c) del articulo 7 de este
reglamento.

El recinto debera mantenerse aseado.



No se permitird la presencia dentro del recinto de posicionamiento de la unidad de
faena mévil o matadero moévil de personas ajenas a las tareas propias del matadero, la
mantencion de otros animales que no estén destinados al faenamiento, ni la salida
activa de animales vivos del recinto, salvo circunstancias excepcionales debidamente
calificadas por la autoridad sanitaria.

Articulo 35 Quater.- Para el servicio de inspeccion médico-veterinaria, ias unidades
de faena moviles deberan contar con sala acondicionada como oficina de uso exclusivo de
los profesionales del servicio de inspeccidén médico-veterinaria oficial. Dicho recinto debera
contar con servicios higiénicos completos, incluida guardarropia y ducha, ademas de una
dependencia especialmente habilitada para el examen de parasitos del género Trichinella, si
corresponde. No obstante, sera posible que los servicios higiénicos, guardarropia, ducha vy la
dependencia para el examen de Trichinella se encuentren disponibles en otro lugar del
recinto, mantenidas siempre para el uso exclusivo de los profesionales del servicio de
inspeccion médico-veterinaria oficial, si la unidad de faena mévil no las tuviera.

Deberan contar con vestidores apropiados para uso del personal. Los vestidores deberan
contar con servicios higiénicos, duchas y a la salida del personal, estar provistos de
lavamanos con sistemas para la desinfeccién de las manos. No obstante, serd posible que
estos vestidores, servicios higiénicos y ducha, se encuentren disponibles en otro lugar del
recinto, mantenidas siempre para el uso exclusivo de este personal, si la unidad de faena
mévil no las tuviera.

Articulo 35 Quinquies.- Ademas de los requisitos anteriores, las unidades de faena
mévil deberan cumplir con lo dispuesto en fas letras b), c), e) y f) del articulo 2; letra b) del
articulo 3: letras d), ) y n) del articulo 4 y cumplir con los articulos 16, 19, letra a) del articulo
20 y articulos 30 y 31, todos de este mismo reglamento.

En el area de faena, las unidades de faena mévil deberan cumplir con lo dispuesto el articulo
9y articulo 11 de este mismo reglamento.

A los mataderos moéviles se les aplicaréan las disposiciones del decreto N° 239 de 1993, dei
Ministerio de Agricultura, y sus modificaciones, sobre clasificacion de ganado, tipificacion,
marca y comercializaciéon de carne bovina.”

b)  sustituir el inciso segundo del articulo 38, por el siguiente:

“Asimismo, le correspondera a la autoridad sanitaria competente aprobar, mediante
resoluciones de autorizacion, la instalacion y funcionamiento de los mataderos, unidades de
faena movil, lugar de emplazamiento de unidades de faena moévil, faenamientos de
autoconsumo, camaras frigorificas, establecimientos frigorificos y plantas despostadoras.
Esta aprobacién comprendera, ademas, la verificacion del cumplimiento de las exigencias de
este Reglamento.”



2. Enlo no medificado por el presente decreto, se mantienen vigentes
fas normas del decreto N° 94 de 2008, del Ministerio de Agricultura.

ANOTESE, TOMESE RAZON Y PUBLIQUESE.
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